Tatari al Hofstdtter Garten:

I “Tartari” o “Tatari” erano un gruppo etnico di origine turcica dell’Europa orientale
e dell’Asia centrale. In Europa venivano anche denominate come tartari, le truppe
d’invasione e di saccheggio di Gengis Kabhn — dal greco tartaros ossia “quelli che
venivano dall’ inferno”. Come Tatar viene anche denominata la carne tritata di
manzo, preparata da carne magra ma pregiata, come per esempto il filetto, e gustata
come “Beefsteak tatare”.

1] nome “Tatar” allude anche ai Tartari, che, secondo vecchi scritti, si dice, mettevano
pezzi di carne fresca sotto le selle, rendendola cosi morbida cavalcando.

Anche se Chef Didi non sa cavalcare, lo speziato Tatar che Vi servira dal
31 gennaio al 4 febbraio, sard ugualmente tenero.
Stessa cosa, naturalmente, anche per Tatar di salmone e di tonno...

Grati della Vostra visita,
Sibilla & Dieter Seebacher

hofstitter
garten

enoteca
weinbar
restaurant

Prenotazione gradita: 0471/090003



